
	
	

* Informació sobre al·lèrgens (en negreta=ingredient/no negreta=traces) 

G = Gluten     O = Ous     CC = Cacauets    MO = Mol·luscs      F = Fruits Secs 
L = Làctics     P = Peix     C = Crustacis      T = Tramussos      GS = Grans Sèsam 
S = Soja        A = Api      M = Mostassa     D = Diòxid de Sofre i Sulfits  

                                     EL MENÚ DE CAL MADU 
            Escolliu 2 plats i unes postres per persona 
 
 

Timbal d’albergínia amb brie, el nostre sofregit casolà, rovell d’ou confitat i anxoves *  L, P, O  - (16€)                                                                                                   

Raviolis de pasta won ton farcits de confit d’ànec amb salsa de tòfona blanca*  G,  L,  O - (16,5€)   

             Alvocat a la brasa acompanyat de tàrtar de salmó i vinagreta d’albercoc *P,  S,  G- (16,5€) 

                                     Risotto de ceps amb tallarines de sípia *  P,  L,  C - ( 15€)    

                  Carxofes a la brasa amb picada d’all i avellanes acompanyades de bacó cruixent *  F - ( 15€)                                     

    Coca amb tomàquet escalivat, mozzarella de búfala, encenalls de pernil ibèric i oli d’alfàbrega *  G,  L  - ( 16,5€) 

              Tataki de tonyina (marinada soja i sèsam) acompanyada de ceba morada i mango *  P,  G,  GS, S - ( 16,9€) 

     Rosbif de vedella (marinat salsa hoisin) amb salsa d’alls tendres  i vinagreta de mostassa *  L,  M, GS, S,  G - (16,75€) 

         Gua Bao (3 unitats) farcits de pop, ceba vermella confitada i allioli de pebre vermell  *  MO, G, O -  (16,75€) 

                     Vieires saltejades acompanyades de gírgoles a la brasa i salsa de porros (supl 2€)  *  MO, G - ( 17,5€) 

    Calamarcets frescos saltejats, parmentier de rossinyols, ou a baixa temp. i encenalls de pernil ibèric*  P,O,L - ( 16,90€) 

                                    Bacallà al forn amb textures de nyàmeres i cebes perla caramel.litzades (supl 2€)  *  P,  L  - ( 17,5€) 

                    Brioix farcit de galta de porc acompanyat de salsa de formatge cheddar (supl 2€)  *  G,  O, L,  GS  - (17,5€) 

     Steak tàrtar de Cal Madu  (supl 2€)  *  M, GS, G,  A  -  (17 €)  

                      Botifarra esparracada amb trompetes de la mort *  F  - (15 €) 

                                   Secret ibèric a la brasa amb hummus de festuc i alfàbrega *  F  - (16,9€) 

½ Entrecot de bou (250 gr) a la brasa amb patates fregides (supl 5€) *  G - (20,9 €) 

 

 

                   “Torrija” de brioix, xocolata blanca fosa i gelat de torró *  L,  G,  O, F - (7,5€) 

                                           Iogurt amb escuma de mango *  L   - (6,5 €) 

                                   Gofre amb xocolata fosa i bola de gelat de vainilla *  G,  O, L,  S - (7 €) 

                Crema pastissera, maduixes i crumble de xocolata *   L ,  G,  O  - ( 7€) 

                                        Cheesecake de llima amb gelatina d’alfàbrega *  G,  L  - (7 €) 

 
                                                               

  BEGUDA (ampolla de vi de la casa per 2 persones o bé 1 consumició per persona) 
(Aigua Inclosa) 
 

PA (1 ració cada 2 persones) 
 

Preu per persona 36 €  
 
                Els menús seran a taula complerta.  En cas contrar i  es facturaran els p lats separadament 


